
MENU’ DI PASQUA



PRIMI

Tagliatelle con ragù di cortile e il suo fondo

 (faraona, coniglio, pollo, tacchino e vitello)

Ravioli, ripieni di prosciutto alla brace di Saint Oyen, fontina, burro e salvia

ANTIPASTI

Vitello Tonnato CBT, con uovo poché

 

Cestino di grissini artigianali e polenta soffiata

SECONDI

Scottadito di agnello con insalatina invernale

DOLCI

Dolce dello Chef Grecchi

  65€ a persona vini esclusi

Per qualsiasi informazione su sostanze ed allergeni, chiedere al personale la tabella allergeni
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